WEINGUT - TENUTA

SCHLOSS ENGLAR

Sauvignon Blanc Fumé

Alto Adige DOC - 2022

VITIGNI 100% Sauvignon Blanc

ETA DEI VIGNETI 20 anni

SISTEMA DI COLTIVAZIONE Guyot

POSIZIONE 500 - 550 metri sul livello del mare

TERRENI suoli calcarei molto argillosi

BOTIGLIE PRODOTTE 2250da 0,751

RESA PER ETTARO 7000 kg

INVECCHIAMENTO fina a 8 anni

TEMPERATURA DI SERVIZIO 10-12°C

VALORI DI ANALISI Vol % alc: 14,0 Acidita totale: 5,5
pH: 3,3 Zuccheri g/l: 1,0

NOTE DI VINIFICAZIONE

Raccolta in piccole cassette con selezione manuale in vigna. Due passaggi di raccolta: le uve
vengono diraspate, pigiate e pressate delicatamente a bassa pressione. Sedimentazione
naturale durante la notte in vasche d‘acciaio, fermentazione spontanea al 100% in
Tonneaux. Invecchiamento su lievito grezzo per un anno, imbottigliamento nel marzo 2024.

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Colore giallo paglierino intenso, delicate note di frutta che ricordano |‘uva spina, la salvia e
il sambuco con sottili aromi di legno di sottofondo. Spiccata, vivace, persistente mineralita

ABBINAMENTI CONSIGLIATI
Compagno ideale per i piatti di pesce, ma si abbina anche con un‘ampia varieta di varianti di
risotto e piatti di carne bianca.

L'ANNO 2022

11 2022 sara ricordato da tutti noi come un'annata calda. L'inverno era gia stato molto secco
e mite. Il germogliamento delle viti e stato in qualche modo rallentato dalla primavera
fresca. L'estate decisamente secca si € conclusa con temporali di calore e piogge a fine
luglio/inizio agosto. Con il bel tempo autunnale & stato possibile raccogliere uve
eccezionalmente sane. | vini dell'annata 2022 sono particolarmente convincenti per la loro
armonia ed equilibrio.
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