Pinot Noir

REBSORTE 100% Blauburgunder, verschiedene Klone

Alter der Rebstocke 5-10Jahre

ERZIEHUNG Guyot

LAGE auf 500-550 m Meereshohe, Sidwesthang

BODEN Stark lehmiger Kalk- Schotterboden

PRODUZIERTE FLASCHEN 645240,751

ERTRAG PRO HEKTAR 7000 kg

REIFEPOTENTIAL 5 bis 10 Jahre

SERVIERTEMPERATUR 16-18°C

ANALYSEWERTE Vol% Alk: 13,0 Gesamtsdure: 4,6
pH-Wert: 3,6 Restzucker g/l 0,3

VINIFIKATION

Die Trauben wurden Anfang September selektioniert und geerntet, anschliefend
entrappt und im offenen Eichenholzbottich spontan vergoren. Nach einer
dreiwdchigen Maischestandzeit mit biologischem Saureabbau erfolgte der Ausbau auf
der Feinhefe im Tonneau fir 12 Monate. Der Wein wurde im Mai 2024 abgefullt.

VERKOSTUNG

Im Glas prasentiert sich ein sattes Rubinrot. Das fruchtige und reife Bouquet erinnert
an Kirsche und Waldfriichte. Am Gaumen zeigt sich der Wein weich und elegant mit
feinen Tanninen..

SPEISENEMPFEHLUNG

Der Wein ist ein hervorragender Begleiter fiir diverse Fleischgerichte wie Kaninchen
und Lamm. AuRerdem passt er sehr gut zu Pasta, italienischen Gerichten und milden
gereiften Kasen.

JAHRGANG

Das Jahr 2022 wird uns allen als heifRes Jahr in Erinnerung bleiben. Bereits der Winter
war sehr trocken und mild. Der Austrieb der Reben wurde durch den kihlen Friihling
etwas gebremst. Der ausgesprochen trockene Sommer wurde durch Hitzegewitter
und Niederschldge Ende Juli/Anfang August beendet. AuRergewdhnlich gesunde
Trauben konnten bei gutem Herbstwetter gelesen werden. Die Weine des Jahrgangs
2022 uberzeugen vor allem durch ihre Harmonie und Ausgewogenheit.
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