
 
 
  

 
 

 

 

 

Pinot Blanc BERG 
Alto Adige DOC - 2022 

 
 VITIGNI 100% Pinot Bianco, diversi cloni 
 ETÀ DEI VIGNETI 10 anni 
 SISTEMA DI COLTIVAZIONE Guyot 
 POSIZIONE 500-550 m sul livello del mare, esclusivamente su un versante orientale con una 

pendenza del 35% 
 TERRENI Terreno calcareo contenente argilla e porfido 
 BOTIGLIE PRODOTTE 3500 da 0,75 l 
 RESA PER ETTARO 8.000 kg 
 INVECCHIAMENTO 6 - 10 anni 
 TEMPERATURA DI SERVIZIO 10 - 12 °C 
 VALORI DI ANALISI Vol % alc: 13,2 Acidità totale: 5,0 
 pH: 3,32 Zuccheri g/l: 4,0 

 

NOTE DI VINIFICAZIONE  

In due vendemmie, le uve sono state selezionate manualmente e raccolte tra la fine di 

agosto e l'inizio di settembre.  Le uve vengono diraspate, pigiate quindi delicatamente 

spremute a bassa pressione. La fermentazione è avvenuta per metà in grandi botti di legno 

e per metà in vasche d'acciaio. Metà del vino è maturato in grandi botti di legno e metà in 

botti di acciaio per 7 mesi sulle fecce fini. L'imbottigliamento è avvenuto nell'aprile 2023. 

 

 

 

 

NOTE DI DEGUSTAZIONE 

Nel bicchiere appare un colore giallo paglierino intenso con riflessi verdognoli. Il vino si 

presenta molto fresco e vivace. Il bouquet ricorda gli agrumi e le pomacee, sottolineati da 

fini aromi tostati. Al palato, il vino è elegante, armonioso e minerale e offre una piacevole 

sensazione in bocca. 

 

ABBINAMENTI CONSIGLIATI  
Compagno ideale per piatti di pasta all’Italiana e piatti a base di pesce . Si abbina molto 

bene con ricette tipiche come i ravioli e gnocchetti di spinaci, ricette originali Altoatesine. 
 

L'ANNO 2022 
Il 2022 sarà ricordato da tutti noi come un'annata calda. L'inverno era già stato molto 
secco e mite. Il germogliamento delle viti è stato in qualche modo rallentato dalla 
primavera fresca. L'estate decisamente secca si è conclusa con temporali di calore e piogge 
a fine luglio/inizio agosto.  Con il bel tempo autunnale è stato possibile raccogliere uve 
eccezionalmente sane. I vini dell'annata 2022 sono particolarmente convincenti per la loro 
armonia ed equilibrio. 
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